4 au 29 mars 2024

M MENUS
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0
LUNDI

LUNDI

04

Tartare de tomates
Saucisse de volaille
Lentilles
Yaourt au lait entier
fraise
Mandarine

11 |

Betteraves vinaigrette
Potatoes burger
Tartare nature
Moélleux chocolat

Céleri rave
Cordon bleu de dinde
Carottes Vichy
Tomme blanche
Gateau basque

25

Carottes rapées
Boulettes de boeuf
a l'orientale
Semoule Bio
Yaourt nature
Pomme golden

MARDI

MARDI

05

Pamplemousse au sucre

Nuggets vegetaux
Poelee de léegumes et
uinoa
Mini Roitelet
Riz au lait

12

Quiche aux poireaux
Omelette au fromage
Ratatouille
Mini pave d'Affinois
Brasse vegétal lait de
coco

MARDI

19

Duo de mais
coeur d'artichaut
Couscous veégeétarien
Emmental
Kiwi

MARDI|

26

Salade coleslaw
Gratin de pommes de
terre et carottes

Petits suisse |
Madeleine fourree
chocolat noisette

Rosette
Filet de saumon
sauce safranee
Brunoise de légumes

Mache aux fruits
de mer
Sauté de lapin
aux_pruneaux

Petits pois a la francgaise C provencale
i antal jeune AOP
Fourmgot;rgmbert FarBreton
[ JEuD! | [~ VEND. |

14 |

-

15 |

Macédoine mayonnaise

_Cervelas _
Roti de porc IGP Effeuilleé de cabillaud

Curry de pois chiches Bio a la creme
Emmental Pommes de terre
Creme caramel Comté AOP
Clémentine
[ JEuDI | | vEND. |

21 | 22

Oeuf dur mayonnaise
Sauté de porcala
dijonnaise

Saucisson a l'ail
Poisson a la bordelaise
Poelée de legumes verts
Fromage blanc

Riz
Tartare ail et fines herbes )
Poire

Mousse chocolat au lait

29

28 |

Salami danois i
Raviolis gratinés poE_;lsI!f:t eE?né
Salade verte Riz pilaf

Mini brin
Yaourt au lait
entier abricot

Yaourt
Eclair chocolat
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